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Zuvtoyn yla ZUpapakt
-3 motripla aAgLpPL
-3 Mot pLa VEPO
-1 motAptL aAdrtt
-3 KOUT. TNG ooUTaC KPEUOPLO
-1 motnpakL tou kade eAetoAado
-1 proukaAdkL xpwpot ZaxaPomMAQOTIKAG
ExtéAeon:
HEXPL VA YLVEL EVOL OLOLOYEVEC MELYUO. TOTIOBETW TN KAt ” DO
HOU 0oTn dwTLA Kot dvamredw OUVEXWC A(os_xapn)\r'] cbwué?ﬁ '\\ S
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Συνταγή για Ζυμαράκι

Υλικά:
-3 ποτήρια αλεύρι
-3 ποτήρια νερό
-1 ποτήρι αλάτι
-3 κουτ. της σούπας κρεμόριο
-1 ποτηράκι του καφέ ελαιόλαδο
-1 μπουκαλάκι χρώμα ζαχαροπλαστικής Εκτέλεση:
Βάζω σε μία κατσαρόλα όλα τα υλικά,τα ανακατεύω πολύ καλά
μέχρι να γίνει ένα ομοιογενές μείγμα.Τοποθετώ τη κατσαρόλα μου στη φωτιά και ανακατεύω συνεχώς (σε χαμηλή φωτιά).
Σε λίγο το ζυμαράκι μου είναι έτοιμο!
